DOMNO

.NERO ROSE BRUT

Variedade: Chardonnay 60% | Pinot Noir 40%

Terroir: Vale dos Vinhedos

Sistema de Producgao: Espaldeira Simples

Tipo de Poda: Cordao Esporonado

Praticas Viticolas: Desbrota, desponta, desfolha na regido dos cachos, raleio de
cachos para controle de producgdo.

Colheita: Manual e seletiva.

Vinificagdo — Método Charmat

Elaboragao do vinho base

- Selecdo final dos cachos;

- Desengace das uvas frescas;

- Maceragao a frio;

- Prensagem descontinua e delicada;

- Limpeza estética a frio do mosto;

- Uso de leveduras selecionadas Saccaromyces Cerevisiae;
- Fermentacdo alcodlica com temperatura de 152 a 16°C;

- Filtragdo

Tomada de espuma

- Inoculagdo de leveduras selecionadas;

- Segunda fermentacdo dentro dos tanques de alta pressdo com temperatura de
12°C;

- Maturagdo por 6 meses ocorrendo autdlise de leveduras;
- Filtragao;

- Envase, arrolhamento e rotulagem.

Andlise sensorial

-Visdo: Coloracdo vermelho cereja, perlage fino e persistente.

-Olfato: Aroma com notas de frutas vermelhas como morango e framboesa.
-Paladar: Frutado, equilibrado e com boa persisténcia.

Consumo: 062 a 082C
Harmonizagdo: Saladas, pratos frios, peixes, camardo, massas com molhos pouco
condimentados e sobremesas ndo muito doces, a base de frutas vermelhas.

Laudo Analitico

Alcool: 12%

Acidez Total: 5,28 g/I de acido tartérico
Acidez Volatil: 0,05 g/| de acido acético
Densidade: 0,996

Extrato Seco: 19 g/I

SO, Total/Livre: 75/23 mg/|

Aglcares totais em glicose: 14 g/|

pH: 3,2

Pressdo: 6 kg/cm3




